Tarte aux pommes
Grand-mere

Préparation : 40 minutes
Cuisson : 25 minutes
Attente : 15 minutes

Donne 6 portions

Ingrédients :
1 pate brisée
3 ou 4 pommes
1 ceuf entier
125 g de creme fraiche
100 g de sucre

Etapes :

13

Mettre la pate dans un plat a tarte et la piquer avec une
fourchette.

. Eplucher et couper les pommes en fines rondelles et les

disposer dans le plat.

. Déposer le plat au four durant 20 minutes a 180°C ou 350° F .

Mettre l'ceuf entier, le sucre et la créme fraiche dans un
saladier.

Me¢élanger jusqu'a I’obtention d'une créme lisse et homogene.
Verser cette préparation sur les pommes et remettre au four

environ 15 min. Votre tarte est préte a étre dégustée. Bon
appétit!



